/4 E annira
Bio
Olio extra vergine d’oliva bio

Classificazione: olio extra vergine d’oliva
Certificazione: Biologico IT-BIO-007
Provenienza: Sicilia sud-occidentale, Marsala

Varieta: Cerasuola 60% - Nocellara 40%

Raccolta: manuale, prima decade di Ottobre

Spremitura: molitura a freddo

Degustazione: Colore verde intenso, profumo erbaceo,
sapore di forte personalita, persistente.

Acidita: Maggiore di 0,4

Formato: Bottiglia da 0,5 L




